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(GRANDS ANNIBALS

Situé au ceeur de la Provence Verte, dans le Var. Les parcelles sont petites et exposées plein Sud, bordées de bois,
garrigue et ruisseaux. Le climat est semi-continental avec des hivers rigoureux et des étés chauds et secs bénéficiant
de nuits plus fraiches.

SUPERFICIE: 1,5hectares

ALTITUDE: 250-320métres.

TERROIR : sol argilo-calcaire, caillouteux; grande biodiversité.

DEGRE : 13%

CEPAGES : 60% Syrah, 40% Grenache.

VITICULTURE : vignes palissées; labour léger des terres et déchaussage, enherbements; ni pesticides, ni herbicides,

ni engrais chimiques; taille sévere a 4 porteurs 2 yeux pour un petit rendement; ébourgeonnage soigné.

VINIFICATION : cahier des charges biologique; vendanges a pleine maturité; égrappage; léger foulage; macération
pelliculaire pré-fermentaire; fermentation sous controle des températures avec nombreux remontages et délestages;
irage du jus de goutte puis léger pressurage; élevage en cuve béton pour une bonne inertie thermique; élevage en
tirage du jus de goutt lég ge; élevag bét b tie th que; élevag
barriques 2 ans; inertage des transferts; vin non filtré; suivi du calendrier lunaire..

EMBOUTEILLAGE : mise en bouteilles au Domaine par nos soins suivant charte de qualité.

PRODUCTION : cuvée confidentielle, tirage limité, disponible en 75cl.

Robe sombre grenat; joli nez, élégant et épicé avec des notes de fruits noirs et fruits rouges et des aromes de garrigue
toastés. Vin racé avec une expression fondante des tanins.
ACCOMPAGNEMENT : roti de veau, filet de beeuf, plats cuisinés aux truffes ou aux morilles, gibiers, fromages.

SERVICE : 16-18°C

« Grands Annibals » : un hommage aux Vignerons qui ont travaillé notre terroir au fil des siécles, toujours dans le
respect de la nature, et montrant par la qualité de leurs vinifications au fil des générations, leur amour pour ces

moments gastronomiques et épicuriens a la Francaise.
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